
前菜・お造り盛り・揚物・海鮮鉄板焼又は牛肉鉄板焼
にぎり寿司3貫・麺類・デザート
※鉄板焼を小鍋に変更できます

白身・サーモン・
ホタテ・エビ・

旬野菜

海 鮮

旬野菜

牛 肉

選べる鉄板会席選べる鉄板会席選べる小鍋会席選べる小鍋会席

牛肉
鉄板焼に
変更可能

4,500円（
税
別
）

税込価格
4,950円

飲み放題付
6,300円（税別）
税込価格 6,930円4,500円（

税
別
）

税込価格
4,950円

飲み放題付
6,300円（税別）
税込価格 6,930円

前菜・お造り3種盛り・揚げ物盛合せ
3種（ぶり・黒豚・寄せ鍋）より選べる小鍋
お寿司3貫・麺類・デザート

ぶりしゃぶぶりしゃぶ 黒豚しゃぶ黒豚しゃぶ よせ鍋よせ鍋

おひとり様毎のお料理で
　　　　　　 楽しく宴を♪

おもてなしの心と
彩りの日本料理を

お楽しみください。

一人ひとりの小鍋にしました。
　気兼ねなく楽しい会食を。
　お好きな小鍋を選べます。

A hot pot course that each person can choose Teppanyaki course that each person can chooseTeppanyaki course that each person can choose

Yellowtail shabu-shabu Black pork shabu-shabu Yosenabe

Seafood
Beef

Seasonal vegetables

ご宴会 プラン

◆前菜 ◆天ぷら盛り ◆にぎり寿司10貫
◆一匹穴子すし ◆冷又は温茶碗蒸し
◆稲庭うどん又はそば ◆赤だし ◆デザート

飲み放題付 6,300円（税別）
税込価格 6,930円

月会席にぎわいコース 毎日お献立が変わります。
お料理は厳選の8品以上

花会席 旬の数々を厳選した
本格会席料理。
お料理は厳選の9品以上

桐会席 すべてにこだわった
本格会席料理を
ご堪能ください

◆付出し ◆お造り盛合せ 
◆焼物盛合せ ◆揚物盛合せ
◆お寿司盛合せ ◆ざるそば

約18品の単品料理より7品を選べます

◆先付 ◆前菜5種 ◆お造り3種
◆台の物 ◆煮物 ◆ご飯物
◆椀物 ◆果物

◆先付 ◆前菜7種 ◆お造り3種
◆台の物 ◆煮物 ◆揚物
◆ご飯物 ◆椀物 ◆果物

◆食前酒 ◆先付 ◆前菜 ◆椀物
◆向付 ◆焼物 ◆煮物 ◆揚物
◆留肴 ◆食事 ◆香物
◆留椀 ◆水物

ご予算に合わせて会席を居酒屋コースでお気軽に

税込価格4,950円
4,500円4,500円（

税
別
）

飲み放題付 5,500円（税別）
税込価格 6,050円

税込価格4,070円
3,700円3,700円 （

税
別
）

らんまんコース
飲み放題付
 　　6,300円（税別）

税込価格 6,930円

飲み放題付
 　　6,300円（税別）

税込価格 6,930円

税込価格4,950円
4,500円4,500円（

税
別
）

すしコース

税込価格4,950円
4,500円4,500円（

税
別
）

飲み放題付 7,300円（税別）
税込価格 8,030円税込価格6,050円

5,500円5,500円（
税
別
）

飲み放題付 9,100円（税別）
税込価格 10.010円税込価格8,030円

7,300円7,300円（
税
別
）

お造り盛合せ
黒豆枝豆
出し巻玉子
明太子の出し巻
ポテトフライ
エイのヒレ

スルメの天ぷら
ピザ風ポテト
天ぷら盛り合わせ
串カツ盛合せ
鶏の唐揚げ
なんこつ唐揚げ

ホッケの開き
ごぼうのパリパリサラダ 
牛すじどて焼き
お寿司盛合せ
寄せ鍋
ざるそば 

Kaiseki cuisineIzakaya cuisine course

花会席

桐会席

●NAKANO●

和食居酒屋

Tel（06）6584-4666Tel（06）6584-4666
大阪市港区波除3丁目3番9号　 営業時間 17:00～23:00 

各種ご宴会のご予約はお早めに。お気軽にお電話にてお問い合わせください。

当店ではお客様に安心しておくつろぎいただけるよう、定期的な換気・消毒・洗浄等感染症対策を徹底して行っています。

要予約
ぐるなび菜花野HP



◆付出し ◆お造り ◆よせ鍋
◆にぎり寿司3貫 ◆稲庭うどん

よせ鍋コース
飲み放題付 6,300円（税別）

税込価格 6,930円税込価格4,950円
4,500円4,500円（

税
別
）

飲み放題付 6,300円（税別）
税込価格 6,930円税込価格4,950円

4,500円4,500円（
税
別
）

飲み放題付 6,300円（税別）
税込価格 6,930円税込価格4,950円

4,500円4,500円（
税
別
）

飲み放題付 6,300円（税別）
税込価格 6,930円税込価格4,950円

4,500円4,500円（
税
別
）

◆付出し ◆お造り
◆特選菜花野鍋
　（伊勢海老入り味噌鍋）
◆にぎり寿司3貫 ◆手打ちうどん

菜花野鍋コース

飲み放題付 9,100円（税別）
税込価格 10,010円

税込価格8,030円
7,300円7,300円 （

税
別
）

◆付出し ◆お造り ◆海鮮ちゃんこ鍋
◆にぎり寿司3貫 ◆稲庭うどん

海鮮ちゃんこ鍋コース

◆付出し ◆お造り ◆お鍋
◆にぎり寿司3貫 ◆稲庭うどん

ぶりしゃぶ鍋コース

◆付出し ◆お造り ◆お鍋
◆にぎり寿司3貫 ◆稲庭うどん

牛しゃぶ鍋コース

おまかせにぎり（7個入）

1,600円
（税込1,760円）

山芋の唐揚げ

620円
（税込682円）

穴子と梅肉の
チーズ春巻 680円

（税込748円）

蓮根まんじゅう
葛あんかけ

850円
（税込935円）

明太子の出し巻 

800円
（税込880円）

お造り五種盛り（2人前）

1,800円
（税込1,980円）

厳選されたネタで

ご注文ごとにお作りします 酒のアテに大好評

菜花野 ベスト7菜花野 ベスト7
食していただきたい逸品1

2 3

4 5

にぎり寿司 ケータリング
和洋の一品料理から
本格握りのお寿司まで
充実しています。

懇親会やパーティなど
いろんなイベントに
和食から洋食までご相談ください。

はもすき鍋コースはもすき鍋コース
Conger eel hotpot course

鯛しゃぶ会席鯛しゃぶ会席

5,200円（
税
別
）

税込価格
5,720円

飲み放題付
7,000円（税別）
税込価格7,700円

飲み放題付
7,000円（税別）
税込価格7,700円

飲み放題付
8,800円（税別）
税込価格9,680円

飲み放題付
9,300円（税別）
税込価格10,230円5,200円（

税
別
）

税込価格
5,720円

Kaiseki cuisine of sea bream shabu-shabu

Nigiri sushi Catering 仕出し・出張寿司
さまざまな行事に
お弁当、御膳料理、
出張にぎり寿司など。

Cheese spring roll of conger eel and plum

Deep-fried yam

Lotus root Manju on kuzu sauceSashimi 5 selections

Sushi（7pieces） Japanese omelette whth spicy cod roe 
本まぐろのお造り

1,200円
（税込1,320円）

ものが違います（クロマグロ）

6 7Sashimi bluefin tuna

付出し・湯引き・焼き霜・すき鍋・天ぷら
稲庭うどん又はそば・にぎり寿司

天然
活真鯛

3月
 ～5月

6月
 ～8月

11月
 ～2月

11月
 ～2月

瀬戸内
活鱧

てっちりコースてっちりコース
Conger eel hotpot course

7,000円（
税
別
）

税込価格
7,700円

湯引き・てっさ・ふぐ唐揚・てっちり
雑炊・デザート

忘年会の
定番

クエ鍋コースクエ鍋コース
Conger eel hotpot course

7,500円（
税
別
）

税込価格
8,250円

クエ刺身・クエ唐揚・クエ鍋・雑炊・デザート

鍋の
王様

付出し・前菜盛り合わせ・お造り3種盛り・鯛しゃぶ鍋
天ぷら盛り・稲庭うどん又はそば・デザート

春夏秋冬　旬の鍋コース
活てっちりのフルコースが
ボリュームUP。
活てっちりのフルコースが
ボリュームUP。

寒い季節により美味しくなる
クエをお鍋で。

各種ご宴会のご予約はお早めに。お気軽にお電話にてお問い合わせください。要予約


